
“Smo šola  
za življenje!  
Si za?  
Sprejmeš izziv? 
Pridi, veseli  
te bomo!”

Naučil/a se boš:
• Razvijati smisel za estetiko in 

kulinarično ustvarjalnost,

• dela v kuhinji in strežbi,

• razmišljati trajnostno,

• poslovnega bontona,

• veščin latte arta in barista,

• timskega dela.

S tem znanjem se lahko:
• Hitro zaposliš v restavracijah, hotelih 

in drugih gostinskih obratih 

• ali pa v domačem gostinskem obratu 
ipd., saj gre za deficitarni poklic.

Kaj nudimo?
• Kombinacijo teorije in prakse,

• delo pri priznanih delodajalcih,

• učenje strokovnih predmetov v 
manjših skupinah,

• umeščanje v evropski prostor –  
smo šola ambasadorka Evropskega 
parlamenta,

• aktivnosti zdravega življenjskega 
sloga – smo zdrava šola.

Trajanje izobraževanja: 

3 leta

Stopnja izobrazbe: 

IV. stopnja

Zaključek izobraževanja: 

zaključni izpit

Možnosti nadaljnjega šolanja: 

možnost vključitve v poklicno-

tehniško izobraževanje 

programa Gastronomija PTI 

(3+2)

Kariera: 

mojster kulinarike in strežbe v 

priznanih gostinskih obratih

“Tvoja  
vrata v svet  
gastronomije  
in turizma.”



“Max je odličen 
in učljiv kuharski 
pomočnik.” 
Restavracija Park

· Gastronomija in turizem – smer 
gastronomija (srednje strokovno 
izobraževanje)

· Gastronomija in turizem – smer 
turizem (srednje strokovno 
izobraževanje)

· Gastronomija (poklicno-tehniško 
izobraževanje)

· Splošna gimnazija (srednje splošno 
izobraževanje)

Srednja šola  
za gastronomijo  
in turizem  
Ljubljana

program 

gastronomske 
in hotelske
storitve 

naziv strokovne izobrazbe 

gastronom - 
hotelir

“Dijak je vidno 
napredoval iz dneva v 
dan in ob tem postal 
odličen potencial. Na 
Miho smo ponosni in 
pripravljeni smo, da 
se nam pridruži po 
opravljenem šolanju.“  
Hotel Cubo

Srednja šola za 

gastronomijo in 

turizem Ljubljana

Ostali programi

Preglov trg 9  

1000 Ljubljana 

Slovenija

01 5409 240 

info@ssgtlj.si     

www.ssgtlj.si 

Mnenja 
delodajalcev


